Saubere Teeküchen

	Arbeitsbereich / -platz:
	[bookmark: arbeitsbereich]Name eingeben

	Mängel gemeldet an:
	[bookmark: gemeldet]Name eingeben

	besprochen mit:
	[bookmark: besprochen]Name eingeben

	Prüfdatum:
	Datum auswählen



	Nr.
	Frage
	Antwort
	Handlungs-bedarf
	Erledigen bis
	Bemerkungen

	1. 
	Werden Reinigungsaufgaben auf Mitarbeiter übertragen und 
umgesetzt?
	Ja
	Nein
	Datum auswählen	[bookmark: bemerkung1]     

	2. 
	Gibt es klar geregelte Zuständigkeiten für Küchenreinigung und Geschirrspüler?
	Ja
	Nein
	Datum auswählen	[bookmark: bemerkung2]     

	3. 
	Erfolgt die regelmäßige Entleerung und Reinigung der Müllbehälter?
	Ja
	Nein
	Datum auswählen	[bookmark: bemerkung3]     

	4. 
	Stehen Flüssigseife und Papier-tücher für die notwendige Hände-hygiene zur Verfügung?
	Ja
	Nein
	Datum auswählen	[bookmark: bemerkung4]     

	5. 
	Werden die Arbeitsflächen in der Küche sowie Geschirr und Besteck täglich gereinigt?
	Ja
	Nein
	Datum auswählen	[bookmark: bemerkung5]     

	6. 
	Gibt es Möglichkeiten zur 
Trocknung von Wischlappen und Geschirrtüchern?
	Ja
	Nein
	Datum auswählen	[bookmark: bemerkung6]     

	7. 
	Veranlasst der Arbeitgeber, 
wöchentlich Lappen, Schwämme und Bürsten auszutauschen?
	Ja
	Nein
	Datum auswählen	[bookmark: bemerkung7]     

	8. 
	[bookmark: _GoBack]Erfolgt eine regelmäßige Kontrolle und Reinigung des 
Kühlschrankes?
	Ja
	Nein
	Datum auswählen	[bookmark: bemerkung8]     

	9. 
	Werden Lebensmittel jenseits des Verfallsdatums konsequent 
entsorgt?
	Ja
	Nein
	Datum auswählen	[bookmark: bemerkung9]     

	10. 
	Stehen Kaffeemaschinen und Wasserkocher auf feuerfester 
Unterlage oder Fläche?
	Ja
	Nein
	Datum auswählen	     
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